Toronerr Dsott

Pfifferling-Salat

bunter Salatteller mit gebratenen Pfifferlingen
€18,50

xRk

Pfifferlingrisotto

it heimischen Pfifferlingen
€ 23,70

...mzt gehobeltem Triiffel € 29,70
xRk

Gebratene Pfifferlinge

it einem Rosti
€25,70

...mit einem Kalbsschnitgel € 31,80
...mit kleinem Rindersteak ca. 200g € 37,60
xRk

Pfifferling-Nudeln mit Parmesanschaum
Phifferlinge a la Creme und diinnen Nudeln
€ 22,40

xRk

Triffel-Nudeln mit Parmesanschaum

diinne Nudeln und gehobeltem italienischem Triiffel
€ 25,40

Alersitste C ~ visktor ws o Fopome:
,myouuri Kalbsleberle® mit Brigele € 24,90
Tafelspitz in Meerredigsol3 € 24,60

Rahnesalat, Preiselbeere und Bouillonkartofteln

Kalbsbratwiirscht mit Bragele € 19,70
an Zibelesof3

Schiifeli mit Herdopfelsalat un Senf € 22,20




A

herzlich willkomme in der Krone Muche, de Traditionsgasthof seit 1862.
Mir freue uns sehr, Sie in unserer urgige, warm ghalte Gaststub begriifie z
derfe. Seit tiber 150 Jahr isch d” Krone Muche e Treffpunkt fur d” Litt
aus nah und fern — e Ort, wo Tradition, Gemttlichkeit und gueti badisch-
alemannischi Kiiche zaimmechome.

Unter der Leitung vo unserer Kiichenchefin Bettina Kithne wird d” Karte
saisonal und regional gestaltet. Mir setze uf frische Zutate aus de Umgebig
und verbinde Bewihrtes mit moderne Element. E besondere Stelle hind
dabei unsere Traditionsgerichte, die seit Generatione zu de Kronenkiiche
ghore: Rinderroulade, Sauerbraten, Tafelspitz, unsere Bratwurscht und s’
beliebte Schaufeli. Alles wird mit viel Geduld, Handwerkskunst und
originaler Rezeptur zubereitet — kriftig, ehrlich und typisch badisch.
Regionali Produzente liefere uns en Grossteil vo unseren Zutate, damit
mer Thnen immer Frische und Qualitat biete chénne. So spiegelt jedes
Gericht e Stick Heimat wider.

Fir die passende  Atmosphire sorgt unsere langjihrige
Serviceleiterin Conny Kreutler, die Sie mit threm Team freundlich,
aufmerksam und mit viel Erfahrung begleite wird. D’ Mischung us
Tradition, Herzlichkeit und personlicher Note macht de Besuch bi uns
besonders.

Egal ob Sie e entspannten Mittag, e gemiietliche Obig oder e Feschd plane
— mir hei Rdume und Menutvorschlage fur jede Gelegenheit und jede
Satson.

Mir wiinsche Thne e angenehmi Zyt und e feins kulinarisches Erlebnis bi

uns in der Krone.
Thr Dominic Dold & Team

Offnungszeiten:
Mittwoch-Montag 11:45 Uhr — 21:30 Uhr
Kichen Bestellannahme bis 20:30 Uhr

Dienstag ist Ruhetag

Liebe Gaste,
im Sinne einer guten Nachbarschaft bitten wir Sie um 21:45 Uhr unsere
Terrasse zu verlassen und in die Gaststiatte zu kommen. Gleichwohl

ware es nett auf lange Gespriche am Auto zu verzichten.
Vielen Dank




Stor

Buntes SalatSChUSSIE ......ocveevviiieieeeeceececeeeceeeee e €12,70
mit Schpeck, Kracherle und Traubel.......ccccccvvviciinnniccnnnen, € 13,70
mit gratiniertem Geil3chas und Honig.......ccccvvvvvevccinnnicicnccnnen, € 15,60
mit rosa gebratenen Rindsstreifl........ooeeeecinnncccinnnciccenen, € 20,20

Viiion
KKNODIDIOL vttt ettt eve e e ere e e nie € 5,90
PAfferINgSqUICHE ..., € 12,20

mit bunter Salatgarnitur und Bibeleschds

lappien

FLAALESUPP ..ttt € 0,20
mit Gdies- und Rindfleischeinlage

Elsasser ZIDELESUPP ...cvvererveveueuiriririeieiciiirieieecteseseee e € 5,30
mit Chdscrouton

GUIASChSUPD ot €7,70

mit Paprika und Rindfleischwiirfeln, krdftig pikant abgeschmeckt

Pfifferlingscremesupp

it Sabhnehauble
€ 6,80



Filorrntctt

ELSASSEE ALt uiiviiiietiierieitieteereeteeere et eete e eee et erseereereeasesssereenseeasennas € 13,70
mit Sunrroom, Schpeck und Zibele

KIASSISCHE Aftuccuiiiuiietieiieieceecteeereeee ettt et err e esae s eaneeasenas € 15,70
mit Sunrroom, Schpeck und Zibele und Emmentaler Chds

RUSHKALE ALt cuvieriiiieiieieeeeceeereeteee ettt ettt e € 15,90
mit Sunrroom, Lanch, Schpeck, Herdopfel und Chis

FOLSEEE AL vttt ettt et ere e eareeae b enneeanenas €17,20
mit Sunrroom, Lanch, Schpeck und Pfifferlingen

VegetariSChe Aft. ..o € 13,70

mit Sunrroom, Lanch und Pfifferlingen

Spinatknodel
mit saisonalemr Gmidis auf Chriitter-Omasof
€ 19,20

Chas SPAZIC....cveviuiiieierciciiiirceet et € 16,20
it einer Chdsmischung von Emmentaler und Greyerzer in Rabm

Riebedatschi mit Miinster-Chis tiberbacke ......coovevveeveervecreeneennne. € 21,30
und saisonalem Giiles

Gmusteller oder buntes Salatbouquet mit Riebedatschi.................. € 19,80

saisonales Gemiise Sous-1"ide gegart oder buntes Salatle mit Bibeleschdse und Rosti

Pfifferlingskrapfen
gefiillt mit Kalbshack und Pfifferlingen
anf Bratensof§ mit Pfifferlingen und gebobeltem triiffen
€ 31,60



Hlaidor

Wiener Schnitzel mit Bragele** ... € 26,90
zwei panierte Schnitzel vom Kailble aus der Oberschale und chlains Beilagensalitle

Belchen Cordon Bleu mit Bragele®™*..........cccccvvviicinnnnecccnenen, € 30,80
vom Kilble gfiillt mit Bergchds und Krusteschinke dazn chlains Beilagensalditle

Schweizer Cordon Bleu mit Bragele®™ ........c.cccoviieiinnnnccinne. € 30,80
vom Kilble gfiillt mit Raclette und Krusteschinken dazu chlains Beilagensalditle
Kalbsfleischkiichli mit Bragele.......ccccccoovnieicinnnnicccnnceccne, € 19,90
zwei Kiiehli mit Zibele-Bratesofs

Ochsenbackle mit Herdoptelstampf*.......cccovvveveicnnnncccccinnnnen € 28,30
sous-vide gegart in Lammilin-Schindlers Merlot

Coq au Vin mit dinnen Nudle® ... € 22,80
marinierte Hinkeloberkeule in Rotwii gegart

Rumpsteak mit Chriitteranke™® .........ccoovieevinnnnnccinnecceene, € 35,60
ca. 350g Sous-1ide rosa gegart mit Herdopflgratin

Chas‘spitzle mit SChpeck......oeueecivivnieicciiccciecccens €17,50
it einer Chdsmischung von Emmentaler und Greyerzer

Badisch Dteletlel. ittt e € 18,80
Brigele, Elsdsser Wurschtsalat und Bibeleschds

Zurcher Schwiinegeschnetzelts mit Riebedatschi*..............c.c.c........ € 21,80
mt Schwémm in rabmiger SofS

Rindsroulad mit Herdopfelstampf ........coeeecinninecccnnnniccccnen, € 28,70
gefiillt Zibele, Giggerk und Schinke an Rabmwirsing

Suurbrote vom Rind™........cceevieinieineiniieieeseeeeeee e € 28,90
it gschabte Spdtzle
Kronen-PLrANNIe......coviviiiiieieeteeereceeeeeete ettt esre e e € 24,40
Schwiinemedajon in Orangen-Pfefferschmand an Rabmwirsing und Spdtzle

Zanderfilet mit schwarzem Riis und Linse* ....ccccooevvvneinenninnnne. € 27,90

kross uff dr Hut brote an Anfke-Wiisswiisof§f

GERNE KONNEN SIE STATT GEMUSE ODER BEILAGENSALAT
FUR €4,50 GEGEN PFIFFERLINGE TAUSCHEN.

*Hauptgdnge werden mit saisonalem Gmiis serviert.
**auch als Fitness-1"ariante mit grofSer Salatbezlage verfiigbar.
Gerne konnen Sie anch ein chlains Beilagesalitle zn € 5,50 dazu bestellen.

Fiir kleine Portionen (Senioren) berechnen wir 3€ weniger pro Gericht.



o e Hrdis b 2 ki)

Spatzle mit RahmSOBe......oveveueiririieieiiicctecceeeen,

ICASESPALZIE .
Riebedatschi mit APfelmus .....ceeveueivninieiecirreccceeeccnen,
Portion Bragele.....ccoieiinnniieiciiinneecctineeecceeeeene e,
Kleines Kalbsschnitzele mit Brigele/Spatzle ......cceveeevnececinencann.

Kindergetranke:
0,2/ vom Offenansschank fiir € 1,50
Flaschengetrank 0,33/ - € 2,00

Dhsers / Fse

Creme Brilée mit Himbar-Guetseli und Vanilleeis...uueeeeeeeveeeeennn.

Lauwarmes Schokikiichle mit Vanilleeis .......cccoeeveveennccnnecnennnes
HeilB31 Himbari mit Vanilleeis.....ooevveuerereinineinirieinieicenieieeneieenenes
Apfel-Mascarpone Creme mit Vanilleeis.......cooeceevveveverercccinnnnenenaes
Franz-Brotchen-Moussetortle mit WalnuBets c.oveeeeeeveeveecreniencennees
Apfelstrudel nach Omas Rezept mit Vanilleess.......coeeevevrererneneneees
Duett vom Schokoladenschaum (Mousse) .......cccoveerncrenenccnennnes
Vanilleeis mit FEierlikOrschaum ...
Minster-Chisle mit Kiimmel, Zibele und Sauerteigbrot.................
Chlai’s Chasbrettle. ..o,

Liebe Gaste, fiir Umbestellungen, einen extra Teller oder extra Sofse
bebalten wir uns vor € 1,50 in Rechnung zu stellen.



